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SUPE ȘI ALTE ZEMURI CALDE | SOUPS PASTA FRESCA & RISOTTO

ANTREURI | STARTERS

PEȘTE | FISH

SUPĂ DE SCOICI - SPECIALITATEA BUCĂTARULUI | CHEF'S CLAM CHOWDER 
 scoici | bacon | cartofi | porumb | ceapă verde | smântână 
clams meat | bacon | potatoes | corn | spring onion | cream

17.9
SUPĂ THAI PICANTĂ  CU FRUCTE DE MARE | SPICY THAI SEAFOOD SOUP

 creveți | calamari | midii | pește alb | supă condimentată de pește 
shrimps | squid | mussels | white fish | spiced fish broth

39.0
 SUPĂ CREMĂ DE MORCOVI ȘI GHIMBIR | CARROTS & GINGER CREAM SOUP

 morcovi tineri | ceapă | cereale crocante | ghimbir | ulei de măsline 
young carrots | onion | ginger juice | crispy cereal balls | olive oil

14.5

 
TARTAR DE SOMON CU AVOCADO |  AVOCADO & SALMON TARTAR

avocado ready to eat | roșii uscate | curry | somon proaspăt și afumat | togarashi 
avocado | dried tomatoes | curry | aioli | fresh & smoked salmon | togarashi

42.9
TAPAS VEGETARIAN |  VEGETARIAN TASTER

 salată de vinete | zacuscă din legume la grătar | hummus  
eggplant caviar | fire roasted vegetable spread | hummus 

29.5
TAPAS DE ICRE |  TAPAS OF CAVIAR SPREAD

 icre de știucă | icre de crap | icre tarama | lămâie | baghetă prăjită 
northern pike | carp pike roe| tarama roes | lemon | toasted baguette

27.0
SARDINE MARINATE |  MARINATED SARDINES (2 pax)

 sardine proaspete marinate în casă | ceapă roșie | ulei măsline | lămâie 
 usturoi | oțet | busuioc | mentă 

home marinated fresh sardines | red onion | olive oil | lemon | garlic
vinegar | basil | mint

25.0
PACHEȚELE CROCANTE CU RAȚĂ AFUMATĂ |  SMOKED DUCK CRISPY ROLLS 

rață afumată | ceapă verde și legume | înveliș crocant | sos dulce –picant
smoked duck | scallion & vegetables | crispy shell | sweet chili dip

29.9
GUSTARE DIN PORTUL KEY WEST | KEY WEST PORT STARTER (2 pax)

inele de calamar prăjite  | creveți | midii | sos aioli
fried squid rings | shrimps | mussels |  roasted aioli dip

49.9
GUSTARE DIN PORTUL PIREU | PIRAEUS PORT STARTER(2 pax)

chiftele de pește | hamsie prăjită | inele de calamar pane | sos de usturoi
sos tartar

fish meat balls | fried anchovies | breaded calamary rings | garlic dip
tartar sauce

54.5
GUSTARE DIN PORTUL CHILIA | CHILIA PORT STARTER

hamsii marinate în casă | batog de crap afumat la lemn dulce | macrou afumat 
 frigărui de rapane

home marinated anchovies | sweet wood smoked carp | smoked mackerel
 deep fried whelk

66.5
CHIFTELE DE PEȘTE LOUISIANA |  LOUISIANA CAJUN FISH CAKES  

 pește alb | țelină | ardei | condimente cajun | Panko | sos dulce-picant | sos Remoulade 
white fish | celery | peppers | cajun spices | Panko | sweet chili sauce | Remoulade dip

25.9
ZACUSCĂ DE PEȘTE MILA 23 | FISH ZACUSCA  

 pește de sezon l morcov l ceapă l ardei capia copt la jar 
seasonal fish l carrots l onion l char grilled red pepper

16.9

FILE DE BIBAN DE MARE  | BRANZINI FILE
 file de biban de mare pe plită | baby spanac și roșii cherry | risotto

sparanghel  
hobbed sea bass file | baby tomato & spinach | risotto | asparagus

68.9
SOMON TERIYAKI  | TERIYAKI SALMON

somon file de Atlantic | glazură Teriyaky | orez prăjit | sparanghel în unt  
Atlantic salmon file | Teriyaki glaze | golden fried rice | buttered asparagus

65.0
MIDII LA ALEGERE  | MUSSELS YOUR WAY

sos la alegere: roșii și condimente sau smântâna și vin alb 
 choice of sauce: tomatoes and condiments  or cream & white wine

64.9
LIVERPOOL FISH & CHIPS 

cod marinat în bere | cartofi prăjiți | salată | sos aioli cu lămâie 
beer battered cod | crispy fries | side salad  | citrus aioli dip

32.5
PĂSTRĂV AFUMAT ÎN CASĂ  | FRESH SMOKED TROUT 

păstrăv file | piure de cartofi | fasole verde 
trout file | mashed potatoes | green string beans

35.5
CREVEȚI RIVIERA  | RIVIERA SHRIMPS 

creveți trași în tigaie | unt și usturoi | vin alb  
pan-fried shrimps | garlic butter | white wine

60.5
BIBAN ÎN CRUSTĂ DE SARE | SEA BASS BAKED IN SALT CRUST

ierburi fine | biban | ulei măsline extra virgin
fine herbs | sea bass | x.v. olive oil 

15.9/100g
HAMSII L'ESPERANCE | ANCHOVIES L’ESPERANCE

hamsii proaspete | mămăligă | mujdei
fresh anchovies | polenta | aioli sauce

25.5
SARAMURĂ DE CRAP DUNĂREAN | DANUBIAN CARP BRINE

crap file | saramură | mămăligă
carp file | vegetable brine | polenta

56.5
TOCANĂ MARINĂREASCĂ DE RAPANE | WHELK STEW

melc de apă | ulei de măsline | usturoi | roșii | ceapă | ardei | verdețuri
whelks meat | olive oil | garlic | tomatoes | onion | peppers | green herbs

39.5
CRAP PRĂJIT PRIN MĂLAI | CARP FRIED IN CORN FLOUR

crap | mămăligă | mujdei
carp | polenta | aioli sauce

42.5

FETTUCCINI CU FRUCTE DE MARE  |  SEAFOOD FETTUCCINI
paste proaspete | fructe de mare | smântână | unt | vin alb | ceapă verde

fără parmezan 
fresh pasta | selection of seafood | cream | butter | white wine | spring onion

NO parmesan
44.5

PENNE ALL’ ARRABBIATA
paste proaspete | peperoncino aromat | roșii cherry | ceapă | cimbru | busuioc   
fresh  pasta | fragrant pepperoncino | cherry tomatoes | onion | thyme | basil 

 27.9
SPAGHETTI CARBONARA 

paste proaspete | pancetta | ouă și smântână | parmezan | pecorino | piper negru 
fresh pasta | pancetta | eggs & cream | parmesan | pecorino | black pepper

32.0
SINGAPORE NOODELS 

tofu glasat | legume de sezon | orez vermicelli | edamame | microierburi
glazed tofu | fresh seasonal vegetables | rice vermicelli | edamame

micro herbs
32.5

PAPPARDELLE CU VITĂ ȘI CIUPERCI | BEEF & MUSHROOMS PAPPARDELLE
paste proaspete | vită suculentă | ciuperci de pădure | smântână | parmezan 

fresh pasta | succulent beef | forest mushrooms | cream | parmesan
42.5

RISOTTO CU ȘOFRAN ȘI FRUCTE DE MARE | SEAFOOD & SAFFRON RISOTTO
amestec de fructe de mare | orez Arborio | vin alb | unt  

mix of seafood | Arborio rice | white wine | butter
44.5

 RISSOTTO CU TRUFE ȘI CIUPERCI DE PĂDURE
FOREST MUSHROOMS & TRUFFLE RISOTTO

orez Arborio | ciuperci de pădure | eșalotă | smântână | parmezan | pastă de trufe
 Arborio rice | forest mushrooms | fine shallots | cream | parmesan | truffle cream

38.5

PIEPT DE PUI | CHICKEN BREAST
22.5

MUȘCHI DE VITĂ | BEEF TENDERLOIN
75.0

ANTRICOT DE VITĂ | BEEF RIBEYE
65.0 BAVETTE DE VITĂ | BEEF BAVETTE STEAK
49.0 COTLET DE PORC | PORK CHOPS
36.9

pe cărbuni de lemn
charcoal

BORȘ LIPOVENESC | OLD BELIVERS BORSCHT 
 supă de pește | perișoare de pește | legume 
mixed fish soup | fish dumplings | vegetables

18.9
CIORBĂ NAȚIONALĂ DE VACĂ | SOUR BEEF & VEGETABLES SOUP

 vită | legume | borș 
beef | vegetables | borscht

15.5
 CIORBĂ DE BURTĂ | TRIPE SOUP

 burtă de vită | supă | smântână | gogoșar murat 
beef tripe | broth | sour cream | pickled red peppers

15.0

CAPTURA ZILEI | CATCH OF THE DAY
*Întrebați chelnerul de selecția de pește și fructe de mare proaspete. Alegeți

și bucătarul nostru îl va prepara cum vă place.
* Ask your waiter about our fresh fish and seafood selection. You choose and 

our chef will prepare your fresh fish the way you like it.

MITITEI | NAKED SAUSAGES
7.0

CEAFĂ DE PORC CONFIATĂ | CONFIT PORK NECK
26.0 BRÂNZĂ HALLOUMI | HALLOUMI CHEESE
28.9

SOS| SAUCE
DE PIPER VERDE | GREEN PEPPERCORN DE CIUPERCI DE PĂDURE | FOREST MUSHROOMS GORGONZOLA | GORGONZOLA 7.0



CARNE | MEAT

GARNITURI | SIDES

SALATĂ CAESAR PESCĂRUȘ | THE CAESAR SALAD 
 salată coss | bacon crocant | crutoane | dressing Caesar | parmezan 

coss lettuce | crispy bacon | croutons | the Caesar dressing | parmesan
27.0  

topping de piept de pui | add tender chicken breast - 10.0
topping de creveți | add succulent shrimps - 15.0

SALATĂ CU TON ȘI AVOCADO | TUNA & AVOCADO SALAD
amestec salată verde | castraveți | roșii cherry | ardei roșu copt | ou fiert 

ceapă roșie marinată | arpagic | sumac 
mixed green leafs | cucumbers | cherry tomatoes | roasted red peppers 

hard boiled egg | marinated red onion | chives | sumac
34.9

SALATĂ CU HALLOUMI PE GRĂTAR | GRILLED HALLOUMI SALAD
 salată verde | măsline Kalamata | roșii cherry | ceapă roșie marinată 

castraveți | brânză halloumi la grătar | lipie crispy
dressing de citrice și oregano  

garden fresh salad | Kalamata olives | cherry tomatoes | marinated red onion 
cucumbers | grilled halloumi cheese | crispy pita | oregano dressing

29.5

SALATĂ ORTOLANO | ORTOLANO SALAD
 salată verde | andive | măsline Kalamata | bucăți de portocală | 

ulei de măsline extra virgin | oțet de Modena maturat 
super green leafs | endive | Kalamata olives | orange segments | 

X.V. olive oil | aged Modena vinegar
23.9

SALATĂ CU VITĂ ȘI CIUPERCI  | WARM BEEF & MUSHROOMS SALAD
vită la tigaie | ciuperci | ceapă verde | roșii cherry | castravete | 

miere | piper | nuci caju | dressing asiatic 
pan beef | mushrooms | green onion | cherry tomatoes | cucumber | 

honey | pepper | cashew | Asian dressing
45.0

BURGER DE VITĂ - SEMNĂTURA CHEF-ULUI | FAMOUS CHEF'S BEEF BURGER 
carne de vită gătită la jar | sauté de ceapă și ciuperci | brânză Monterey Jack | 

bacon | salată iceberg | roșie | cartofi prăjiți | salată Coleslaw  
char grilled beef patties | sautéed onion and mushrooms |

Monterey Jack cheese | bacon | iceberg | tomato | home fries | Coleslaw
42.9

BURGER DE PEȘTE | FISH BURGER
carne de pește condimentată | salată iceberg | roșii  

cartofi prăjiți | salată Coleslaw | sos special 
seasoned fish patty | grilled bun | iceberg | tomatoes  

our special sauce | side fries | Coleslaw
37.0

BURGER CU HALLOUMI | HALLOUMI BURGER
brânză halloumi la grătar| ceapă roșie caramelizată | salată | roșii |

roșii uscate și maioneză cu busuioc | cartofi prăjiți și salată 
bun | red onion comfit | sundried tomato & basil mayo | 

lettuce | tomatoes | side fries and salad
39.9

MEDALION DE VITĂ PESCĂRUȘ | BEEF MEDALLION
ciuperci de pădure | trufe | cartofi cu rozmarin | sparanghel cu unt

 forest mushrooms | truffles | rosemary potatoes | buttered asparagus
76.0

SNITZEL DE PUI | CRISPY CHICKEN SNITZEL
piept de pui în crustă | cartofi copți | legume de sezon 

panko crusted chicken breast | roasted potatoes | seasonal vegetables
29.0

PUI MARSALA | CHICKEN MARSALA
piept de pui | vin Marsala | ciuperci | smântână lichidă | fettuccini proaspete

sparanghel  
chicken breast | Marsala wine | mushrooms | cream | fresh fettuccini

asparagus
42.0

PIEPT DE CURCAN MUMBAI | MUMBAI BRAISED TURKEY BREAST
curry massam | cremă de cocos | orez jasmin | legume 

massam curry | coconut cream | jasmine rice | vegetables ribbons
36.5

PULPĂ DE RAȚĂ CONFIATĂ | DUCK LEG CONFIT 
varză la cuptor

oven braissed cabbage
56.0

 COASTE DE PORC BBQ ÎN STIL TEXAN | TEXAS BBQ PORK RIBS
coaste frecate cu condimente | sos barbeque afumat | 

cartofi prăjiți | salată Coleslaw  
spice rubbed pork ribs | smoky BBQ sauce | home fries | Coleslaw

52.0

 BURTĂ DE PORC DE MANGALIȚĂ GĂTITĂ ÎN STIL ASIATIC
CRISPY MANGALICA PORK BELLY ASIAN STYLE

burtă de porc călită | varză călită în vin | piure de cartofi | ceapă crocantă 
braissed pork belly | sauerkraut | potato cream | crispy onion

39.9

RASOL DE MIEL MEDITERANEAN | MEDITERRANEAN ROASTED LAMB SHANK
ceapă caramelizată | usturoi | roșii | morcovi | cușcuș | năut | ceapă verde  

caramelized onions | garlic | tomatoes | carrots | cuscus | chick peas | spring onion
54.0

SARMALE DE PONTON | BATEAU BRIDGE STUFFED CABBAGE LEAVES
amestec de carne de porc și vită | varză murată | bacon | mămăligă  

pork & beef stuffing | braised  sour cabbage | bacon | polenta
32.5

CARTOFI PRĂJIȚI REȚETA CASEI | HAND CUT HOME FRIES
9.9 

CARTOFI LA CUPTOR CU ROZMARIN | OVEN ROASTED POTATOES WITH ROSEMARY
11.9

CARTOFI ZDROBIȚI CU TRUFE | CRUSHED POTATOES WITH TRUFFLES
12.5

 CARTOFI PIURE | MASHED POTATOES
10.5

 CARTOFI COPȚI | OVEN BAKED POTATOES
12.0

LEGUME LA GRĂTAR | GRILLED VEGETABLES
13.5

BROCCOLI SOTÉ | SAUTÉED BROCCOLI
13.5

SPANAC CU USTUROI | WILTED SPINACH WITH ROASTED GARLIC 
12.5

SPARANGHEL TRAS ÎN UNT | BUTTERED ASPARAGUS
22.9

SALATĂ DE MURĂTURI | ASSORTED PICKLES
10.5

SALATĂ ASORTATĂ | ASSORTED SALAD
9.9

SALATĂ DE VARZĂ ALBĂ | WHITE CABBAGE SALAD
8.5

 SALATĂ MIXTĂ | MIXED GARDEN SALAD
10.5

BURGERI BURGERS

MOUSSE DE CIOCOLATĂ ȘI VIȘINE | CHOCOLATE  & SOUR CHERRY MOUSSE
fructe de pădure proaspete | mousse de ciocolată și vișine 

fresh berries | chocolate and sour cherry mousse 
19.0

TORT BULEVARDIER | BOULEVARD CAKE
mousse de ciocolată | cremă de praline | blat de nucă | vișine alcoolizate

chocolate mousse | praline cream | walnut sheet cake | sour cherries in alcohol
18.9

PANNA COTTA DE IAURT ȘI LIME | YOGHURT & LIME PANNA COTTA
 coulis de fructe de pădure | mentă proaspătă 

marinated forest berries | fresh mint
22.0

PROFITEROL L’AMBIANCE FRANÇAISE
 bulete Choux | cremă de vanilie | înghețată | sos de ciocolată 

Choux puffs | vanilla cream | ice cream | chocolate sauce
20.9

BUDINCĂ DE CURMALE CU CARAMEL | STICKY TOFFEE PUDDING
curmale | vanilie | sos caramel

dates | vanilla | caramel topping 
19.9

GELATO ȘI SORBET FACUTE ÎN CASĂ |  HOMEMADE SORBET AND ICE CREAM
18.9

PIERSICĂ ÎN SOS DE CIOCOLATĂ 1893 | PEACH MELBA ANNO: 1893
înghețată de vanilie | piersică | suc de zmeură | crumble Perigord | 

migdale | sos de ciocolată
vanilla ice cream | peach | raspberry juice | Perigord crumbs |

almond | chocolate sauce
24.0

PAPANAȘI DE COLECȚIE | ROMANIAN DONUTS
brânză de vaci | gem de fructe de pădure | smântână | zahar vanilat

cottage cheese donuts | forest berry preserve | sour cream | powdered sugar 
21.5

BAGHETĂ | BAGUETTE
5.0

 PÂINEA CASEI | HOMEMADE BREAD
3.8



Produsele noastre conțin alergeni sau urme ale acestora. Dacă aveți întrebări sau cunoașteți că sunteți alergic la anumite substanțe, vă rugăm consultați personalul restaurantului și veți fi informat referitor la tipul 

alergenilor și prezența acestora în produsele noastre. Produsele noastre pot conține: gluten, crustacee, moluște, pește, alune, lupin, alune de copac, soia, ouă, lapte, țelină, muștar, susan.

Our products may contain allergens or traces of them. If you have any questions or you know that you are allergic to any substance, please speak with the restaurant staff and you’ll be informed regarding the allergens 

type and its presence in our product. Our products may contain: gluten, crustaceans for example prawns, crabs, lobster, crayfish, mollusks, fish, peanuts, lupin, nuts, soybeans, eggs, milk, celery, mustard and sesame.


